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Szczegdlne wyzwanie
dla projektanto

Ostre przepisy sanitarne,
wizje architekta i dekoratora
wnetrz, a takze budzet
inwestora — to wszystko
trzeba uwzglednic podczas
projektowania systemow
wentylacji i klimatyzacji

w hotelowej restauracji.

Grzegorz Bryszewski

Specjalisci z branzy podkresdlaja, ze
zapachy dochodzgce z kuchni oraz
zmienna liczba oséb korzystajgcych
z lokalu to gtdwne kwestie brane pod
uwage przez projektantéw systemow
klimatyzacji i wentylacji w obiektach
gastronomicznych.

— Czasami pojawiajqg sie problemy zwig-
zane z aranzacjq, ktopotliwe bywajg
duze lub wysokie pomieszczenia, loze
lub przegrody na sali, a takze wrecz
przeciwnie — duze otwarte powierzch-
nie. W zwigzku z tym zasadniczym za-
daniem projektanta jest zapewnienie
odpowiedniego bilansu  powietrza
i ciepta w ramach poszczegdlnych cze-
sci lokalu - sali konsumpcyjnej, kuchni,
zmywalni czy magazyndw. Szczegdlnie
wazna jest organizacja przeptywu po-
wietrza od pomieszczen ,czystych” do
sbrudnych”, wytworzenie stref podci-
Snien i nadcisnien czy bariery bakterio-
logicznej pomiedzy pomieszczeniami
— opowiada Michat Zalewski, kierownik
sekcji szkolen w firmie Klima-Therm.
Jeszcze innym, wskazywanym przez
projektantéw problemem jest zapew-
nienie zmiennej wydajnosci systemow
klimatyzaciji, tak aby dostosowywaty
sie one do zmiennych obcigzen sal
konsumpcyjnych, oraz zapewnienie
rbwnomiernego rozptywu chtodnego
i czystego powietrza po catej sali.

- Jedli chodzi o dystrybucje (rozprowa-
dzenie) powietrza, to nalezy zwrdci¢
uwage na to, by powietrze nawiewane
do strefy dla palgcych nie kierowato
sie do sfrefy dla niepalgcych. Najpro-
sciej jest umiescic nawiew w strefie
dla niepalgcych, a wycigg w strefie
dla palgcych. Podobnie nie powinno
by¢ sytuacii, w ktérej podcisnienie na

sali konsumpciji spowoduje przenikanie
zapachdéw z kuchni — dodaje tukasz
Trzcinski z firmy Aireco.

Technika
Wentylacja hybrydowa (czyli taka, kté-
ra jest potgczeniem prostoty i niskich

kosztéw uzytkowania wentylaciji grawi-
tacyjnej z niezawodnosciq wentylacji
mechanicznej) nie sprawdzi sie w przy-
padku pomieszczeh restauracyjnych.
Tam pofrzebne sg bowiem o wiele
wieksze ilosci powietrza niz zapewnia to
wentylacja hybrydowa - oparta gtéw-
nie o nawietrzaki okienne.

— Lokale restauracyjne wymagajg wen-
tylacji mechanicznej nawiewno-wycig-
gowej, najczesciej potqczonej z chto-
dzeniem, czyli klimatyzacji. Wentylacja
hybrydowa jest ponadfo wentylacjg
podcisnieniowq, przez co w obiektach,
gdzie wymagane jest w pewnych po-
mieszczeniach nadcisnienie, nie jest
ona mozliwa do zastosowania — ttumao-
czy Michat Zalewski.

tukasz Trzcinski wskazuje natomiast na
wystepujacy w kuchniach problem
chtodzenia (urzgdzenia kuchenne emi-
tujg duzo ciepta).

— Przy nowych systemach powinno sie
zastosowaé centrale  wentylacyjne
z chtodnicami powietrza. Przy zasila-
niu chtodnic warto zwrdci¢ uwage na
agregaty freonowe, ktérych zasada
dziatania powoduje, ze z 1 kW pobro-
nej energii elektrycznej otrzymadc moz-
na ok. 3,5 kW ciepta. W przypadku
kuchni, ktére juz istnieja, ale nie majg
urzqdzenh chtodzgcych, lub w przypad-
ku oszczedniejszych wariantéw nowych
rozwigzan mozna rozwazy<¢ stosowanie
klimatyzatorow. Z uwagi na duze ilosci

HOTEL

oparéw oleju do pomieszczeh kuchen-
nych nie powinny jednak tfrafia¢ urzg-
dzenia do biur — opowiada przedstawi-
ciel firmy Aireco.

Czerpnia jako dylemat

Czesto wskazywanym przez specjali-
stéw z branzy problemem w przypadku
pomieszczen restauracyjnych jest lokali-
zacja czerpni powietfrza zewnetrznego.
W skrécie wyjasnijmy, ze czerpnia powin-
na powsta¢ na odpowiedniej wysokosci
nad poziomem terenu, w odpowiedniej

odlegtosci od komindw, wyrzutni powie-
trza pozostatych budynkdéw i drég komu-
nikacyjnych oraz w miejscu nienarazo-
nym na bezposrednie nastonecznienie.

— Poniewaz restauracje zlokalizowane
sq przewaznie na parterach budynkdw,
elewacjqg zwrécone do chodnikéw i ulic,
a od zaplecza majg czesto zlokalizowa-
ne pomieszczenia na odpadki, to znale-
zienie odpowiedniego miejsca moze by¢
ktopotliwe. Jak uwzglednimy jeszcze do
tego czesto niemate rozmiary czerpni, to
mamy skale problemu. Czesto spetnie-

nie przepisdw nie wystarcza, poniewaz
niekorzystny kierunek wiatréw powoduje
zacigganie do uktadu powietrza zanie-
czyszczonego. Jednym z mozliwych roz-
wiqzan jest zastosowanie odpowiednich
filtrow powietrza na kanatach czerpnych
- nalezy jednak zdawa¢ sobie sprawe,
ze jest to rozwigzanie kosztowne i musi
by¢ poparte analizg nie tylko ekono-
micznq, ale réwniez techniczng i poprze-
dzone ocenqg zagrozeh wynikajgcych
Z zaciggania powietrza zanieczyszczo-
nego - méwi Michat Zalewski. ®
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PRZYKtADY REALIZACII

Restauracja Vincent, Wroctaw

Gtéwne zatozenia modernizacji systemu wentylacji i klimatyzacji polegaty na stworzeniu wen-
tylacji piwnicy win, baru kawowego i restauracji na parterze, sali balowej na pierwszym pietrze
oraz pieciu apartamentéw urzadzonych na drugim, trzecim i czwartym pietrze XIV-wiecznej
kamieniczki, w ktérej miesci sie restauracja. W sumie w lokalu jednoczesnie miato przebywa¢
ok. 80 osob. Drugie tyle mogto sie bawi¢ w sali balowej. Pomyst projektanta, ktérym zostat
tukasz Florian, polegat na zbudowaniu dwéch osobnych uktadéw nawiewu powietrza przez
centrale wentylacyjne oraz wywiewu przez centrale i wentylator dachowy. Remont kamienicy
i budowe wentylacji prowadzono pod nadzorem konserwatora zabytkéw.

Najwieksza centrale wentylacyjng nawiewno-wywiewng firmy VTS Clima, ktéra po modernizacji
ma wydajno$¢ 3800 m3/h, umieszczono na poddaszu kamienicy. Centrala ta wentyluje piwnice,
kawiarnig i apartamenty. Usuwa tez zuzyte powietrze z restauracji. Kanaty nawiewu i wywiewu
powietrza poprowadzono pionowo na klatce schodowej. Swieze powietrze dla restauracji oraz
dla sali biesiadnej zapewnia dodatkowa centrala nawiewna o wydajnosci 2100 m3/h podwie-
szona nad barem na parterze. Na sali bankietowej, na ktérej organizuje sie przyjecia firmowe,
weselne i inne rodzinne uroczystosci, zainstalowano dodatkowy klimatyzator.

Jednym z elementéw systemu jest rowniez urzadzenie do odzysku ciepta z powietrza wywie-
wanego z lokalu. Dzieki temu zuzycie gazu potrzebnego do ogrzania powietrza nawiewanego
do lokalu jest o potowe mniejsze, niz bytoby bez tego urzadzenia.

Po zakonczeniu prac restauracja Vincent otrzymata certyfikat lokalu z dobrg atmosfera (w ra-
mach programu ,, Aura — lokal z dobra atmosferg”.

Restauracja hotelu Haffner, Sopot

System klimatyzacji oparty na urzadzeniach Fujitsu w hotelu objat oprécz pomieszczen biuro-
wych, centrum spa i centrum konferencyjnego, takze czes¢ restauracyjng. Cechg charaktery-
styczna restauracji w Haffnerze jest to, ze w centrum sali konsumpcyjnej zlokalizowany jest
trzon barowo-kelnerski, a stoliki ustawione sa obwodowo; do restauracji przylega réwniez
patio, ktore w okresach letnich stuzy jako cze$¢ konsumpcyjna. Do obiektu trafity klimatyzatory
kasetonowe umieszczone w podwieszanym stropie. Takie rozwiazanie pozwolito na odbidr
zyskow ciepta od potraw w miejscu ich powstawania, umozliwito réwniez ominiecie przeszko-
dy, jaka stanowit centralny trzon barowy. Zastosowany system jest oparty na urzadzeniach
inverterowych (ze zmiennym wydatkiem), co oznacza, ze dokfadnie dopasowuje on swojg wy-
dajnos¢ do chwilowych potrzeb — gwarantujac wysoki komfort temperaturowy i niskie koszty
eksploatacyjne. System klimatyzacji stworzyta firma Klima-Therm.
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Klimatyzator kuchenny PCA-RP-HA (wielkos¢: 7.1kW i 12.5kW mocy chlodniczej)

To nowe urzadzenie, wprowadzone na rynek przez Mitsubishi Electric, przeznaczone jest do
profesjonalnych pomieszczen kuchennych. Wykonano je ze stali nierdzewnej, co sprawia, ze
tatwo je czysci¢, a takze posiada wiekszy rozstaw lamel niz tradycjonalny klimatyzator — dzie-
ki czemu opary kuchenne nie blokuja przeptywu powietrza. Mozliwe jest tez doprowadzenie
przewodu wentylacyjnego, dzieki czemu urzadzenie samoczynnie bedzie zasysa¢ $wieze po-
wietrze. Ponadto klimatyzator posiada specjalny filtr wytapujacy mgte ttuszczowa z powietrza.
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CONDITIONING

« COP > 4,0

s grzanie przy -20°C

« cicha praca: 21 dB(A)

e do 2000 urzadzen w systemie

* 2-rurowy system odzysku ciepta
ukfady chiodzone woda
sterowanie z przegladarki internetowej
Micros Fidelio, BACnet, LonWorks
5 lat gwarangcji
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